
 

 

 

 

 

CONTROL DE PELIGROS MICROBIOLÓGICOS EN 

LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 

 

Lugar de celebración: Ilustre Colegio Oficial de                          

Veterinarios de Valencia 

Av. Cid, 62-1ª planta  

(Salón de Actos) 

Fechas: del 18 de noviembre al 17 de diciembre 

de 2019. 

 

 

 

 

Curso Acreditado en el Sistema Nacional de Salud 

 
 



 

 

OBJETIVOS DEL CURSO         

Conocer los principales conceptos en microbiología de los alimentos, las fuentes de 

contaminación microbiana, la supervivencia y crecimiento de microorganismos 

patógenos en los alimentos. 

Conocer los principales peligros biológicos asociados al sector cárnico, lácteo, sector de 

la pesca y del huevo y hortofrutícola.  

Dotar al alumno de las directrices generales para la vigilancia, verificación y validación 

de Puntos de Control Crítico (PCCs) y Prerequisitos Oerativos (PPROs), aplicable a 

empresas con actividades en diferentes sectores y fases de la cadena alimentaria. 

HORAS LECTIVAS          

� 24 horas. 

� Control mediante firma diaria. Mínimo exigido 80% asistencia. 

MATRÍCULA           

� Veterinarios colegiados en Valencia, Alicante y Castellón 60€ 

� Colegiados de otras profesiones sanitarias relacionadas con la materia: 100€. 

� Entidad bancaria: Sabadell 

� Nº Cuenta: ES38 0081 0186 4700 0138 1840  

PLAZO DE INSCRIPCIÓN         

� Hasta el 11 de noviembre de 2019. 

� 40 plazas. 

� Admisión por riguroso orden del registro de entrada en las oficinas del Colegio, 

teniendo preferencia los colegiados del ICOVV. 

CONTACTO           

� Ilustre Colegio Oficial de Veterinarios de Valencia, Av. Cid, 62 – 1ª planta, 46018 
València. 

� Teléfono: 963990330 
� Fax: 963500007 
� Correo electrónico: cursos@icovv.com 

 



 

 
 
PROGRAMA DEL CURSO        
 

FECHA/DATA HORARIO/HORARI CONTENIDO/CONTINGUT DOCENTE/DOCENT 

JORNADA 1: AGENTES ZOONÓTICOS TRANSMITIDOS CON LOS ALIMENTOS. INTRODUCCIÓN. 

12-11-19 

16:00 – 17:00 
Tendencias en zoonosis y brotes 
alimentarios en la UE. 

Dra. Cristina Alapont 
Gutiérrez 

17:00 – 19:00 
Principales agentes zoonóticos de 
transmisión alimentaria. 

19:00 – 20:00 
Ecología microbiana. Parámetros 
que afecta al crecimiento 
microbiano. 

Dra. M Carmen López 
Mendoza 

 

JORNADA 2: MICROBIOLOGÍA DE LAS CARNES FRESCAS Y DERIVADOS. 

19-11-19 

16:00 – 18:00 

Microbiología de las carnes 
frescas. Principales 
microorganismos patógenos y de 
alteración. 

Dra. M Carmen López 
Mendoza 

 

18:00 – 20:00 
Derivados cárnicos: peligros 
microbiológicos y medidas de 
control. 

Dra. Cristina Alapont 
Gutiérrez 

JORNADA 3: MICROBIOLOGÍA DE PRODUCTOS PESQUEROS 

26-11-19 

16:00 – 18:00 
Mecanismos de alteración del 
pescado fresco. Patógenos 
relevantes.  Dra. Cristina Alapont 

Gutiérrez 
18:00 – 20:00 

Productos de la pesca: técnicas 
de procesado y peligros 
relevantes. 

JORNADA 4: MICROBIOLOGÍA DE LA LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS 

03-12-19 

16:00 – 17:00 

Principales agentes zoonóticos 
transmitidos con la leche. 
Medidas de control. Dra. M Carmen López 

Mendoza 

17:00 – 20:00 
Productos lácteos: técnicas de 
procesado y peligros asociados. 

JORNADA 5: MICROBIOLOGÍA DEL HUEVO Y PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL 

10-12-19 

16:00 – 18:00 
Microbiología del huevo y 
productos derivados. Dra. M Carmen López 

Mendoza 
 
 
 

18:00 – 20:00 

Microbiología de productos de 
origen vegetal: microorganismos 
patógenos y alterantes 
relevantes. 

 



 

FECHA/DATA HORARIO/HORARI CONTENIDO/CONTINGUT DOCENTE/DOCENT 

JORNADA 6: SISTEMAS DE GESTIÓN DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA 

17-12-19 

16:00 – 17:00 
Base legal y fundamento de los 
sistemas basados en el APPCC. 

Dra. Cristina Alapont 
Gutiérrez 

17:00 – 20:00 

Sistemas de vigilancia, 
verificación y validación de PCCs 
y PPROs relacionados con el 
control de peligros 
microbiológicos sobre los 
alimentos. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

FORMULARIO DE INSCRIPCIÓN       

D/Dª …………………………………………………………………………………………..  

Con domicilio en la localidad ……………………………………………………………………    

C/. Pl. / Av. ………………………………………………………………………………………..   

Código Postal ......................................... Teléfono   ………………………………………… 

Email: …………………………………………………………………………………………... 

DNI Nº ……………………………………………………………………………………….……  

Solicita la inscripción en el CURSO CONTROL DE PELIGROS MICROBIOLÓGICOS EN LA 

INDUSTRIA ALIMENTARIA a celebrar en el salón de actos del Colegio de Veterinarios de 
Valencia entrelos días 18 de noviembre y 17 de diciembre de 2019. 

 

....................................... a............. de..................................   de 201__. 

 

 

Fdo.: ………………………………………………….. 

Colegiado núm. ................... Enviar firmado, junto con el resguardo del ingreso, a: 

Colegio Oficial de Veterinarios de Valencia 

Av. Del Cid, 62 – 1º - 46018 Valencia 

Fax: 963500007 – cursos@icovv.com 

NOTA: No se admitirá ninguna inscripción si no va acompañada del resguardo del 
ingreso. 

 

A los efectos de lo previsto en la Ley Orgánica 15/1999, de protección de datos de carácter personal, le informamos que los datos 
consignados por Ud. en el presente formulario, serán recogidos en un fichero cuyo responsable es el Colegio de Veterinarios de Valencia. 
Autoriza Ud. expresamente al Colegio de Veterinarios de Valencia a la comunicación de sus datos a los terceros, organismos públicos o 
privados, que resulten necesarios para la prestación de servicios de este colegio profesional. Ud. tiene derecho de acceso a dicho fichero 
y rectificación de sus datos personales que resulten erróneos u obsoletos. Igualmente tienen derecho de cancelación y oposición al 
tratamiento de sus datos personales. El ejercicio de estos derechos podrá efectuarlo dirigiéndose por escrito a: Colegio de Veterinario de 
Valencia. 


